LUNARESTAURANT
ANTIPASTI

LO SPIEDINO DI GAMBERI 16€
tostato con mais e corn flakes, crema di parmigiano
reggiano

L'INSALATA TIEPIDA DI SEPPIE 15€

con lenticchie e gel al limone su cremoso di broccoli

IL CALAMARETTO RIPIENO 17€
con nduja e mela granny smith su crema di ceci e rosmarino

LO SFORMATINO DI ASPARAGI 14€
su fonduta di camembert e chorizo in crosta

PRIMI

| PACCHERI DI GRAGNANO 20€
con polpo, pomodoro secco, oliva taggiasca e basilico liquido

LO SPAGHETTO ALLA CHITARRA (pastificio Dutto) 22€
con vongole veraci, carciofi d’albenga e bottarga di muggine

LE TROFFIETTE (nostra produzione) 19€
con vellutata di cime di rapa, filetto di triglia e scaglie di
mandorle tostate

LA LASAGNETTA (nostra produzione) 18€
con verza, speck e besciamella al raschera d.o.p.

Il nostro menu cambia periodicamente per seguire la stagionalita dei prodotti



