LUNARESTAURANT

LO SPIEDINO DI GAMBERI 15€
tostato con mais e corn flakes, crema di parmigiano
reggiano

L'INSALATA TIEPIDA DI SEPPIE 15€

con finocchi, sedano, scaglie di grana e olive taggiasche

IL FILETTINO DI TRIGLIA 16€
in panura di panko su guazzetto di mare

IL CALAMARETTO SCOTTATO 15€
con crema di topinambours e julienne di chorizo in crosta

LO SFORMATINO Al FUNGHI 15€
su fonduta di raschera al profumo di tartufo

PRIMI

| PACCHERI ALLA GENOVESE 19€
di polpo e basilico liquido

LO SPAGHETTO ALLA CHITARRA (pastificio Dutto) 19€
con vongole veraci, asparagi di mare, bottarga di muggine

GLI GNOCCHI DI PATATE CROCCANTI (ns. produzione) 18€
con fonduta di blu di langa, dadolata di zucca e noci tostate

| TORTELLACCI AL BRASATO (nostra produzione) 18€
su spuma di patate, salsa ai mirtilli e pinoli tostati

Il nostro menu cambia periodicamente per seguire la stagionalita dei prodotti



